PRÁCTICA 5: CONDICIONAMIENTO DE ESTADOS ADAPTATIVOS: LA AVERSIÓN AL SABOR

Trabajo clásico de García y Koelling para demostrar que la naturaleza del EI determina cuál de los elementos de un EC compuesto queda asociado a él.

La aversión al sabor se caracteriza por:

· La aversión se establece con un solo ensayo.

· Es eficaz aun con demoras EC-EI largas.

· Potenciación del condicionamiento hacia claves concurrentes de menor saliencia que el sabor (olor por ejemplo).

Los estímulos son seleccionados como señales dependiendo de la naturaleza del posterior reforzador.
1.- Agua con brillo y ruido + agua con sabor + rayos X.

2.- Agua con brillo y ruido + agua con sabor + descarga inmediata.

3.- Agua con brillo y ruido + agua con sabor + cloruro de litio.

4.- Agua con brillo y ruido + agua con sabor + descarga demorada.

Todos los reforzadores fueron efectivos para producir aprendizaje de discriminación durante la fase de adquisión, es decir, en los 4 casos se consiguió que hubiese diferencias entre el agua conseguida sin reforzador y el agua consumida en los ensayos reforzados, pero aparecen diferencias claras en los ensayos de prueba:
· Las reacciones de evitación producidas por los rayos X y el cloruro de litio son claramente transferidas al estímulo gustativo, pero no al audiovisual.

· Las reacciones de evitación producidas por el choque eléctrico son transferidas al estímulo audiovisual pero no al gustativo.

· El efecto de aversión condicionada es más acentuado cuando se usan rayos X que cuando se usa cloruro de litio.

· El efecto del choque demorado no fue tan fuerte como el del choque inmediato a la respuesta de lamer.

· HIPÓTESIS DE LA GENERALIZACIÓN TRANS-MODAL:  los elementos comunes de intensidad y tiempo  de la estimulación pueden facilitar la generalización transmodal desde el reforzador a las señales en un caso y no en otro.

· HIPÓTESIS DEL CÓDIGO GENÉTICO: la selección natural puede haber favorecido mecanismos que asocien señales olfativas y gustativas con malestar interno.

· El estudio de descarga inmediata se realizó con un programa de evitación en el que los animales recibieron dos ensayos reforzados y dos no reforzados según el modelo NRRN y RNNR.

· En el estudio con descarga demorada se utilizó agua salada no tóxica como estímulo gustativo.
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