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TEMA 7
CONDICIONAMIENTO DE ESTADOS ADAPTATIVOS DESDE UN PUNTO DE VISTA BIOLOGICO

CONDICIONAMIENTO Y RELEVANCIA ECOLOGICA

REGULACION DE LA CONDUCTA APETITIVA

-
¿Cómo se produce una aversión condicionada al sabor?.


Cuando se asocia éste con una consecuencia que provoca enfermedad.

· Selectividad de la asociación EECC – EEII.

Todos los EECC no se asocian con la misma facilidad con todos los EEII.

· ¿A que se debe la no equivalencia de la asociabilidad?.

A diferencias en la naturaleza de los EECC.

· ¿Qué puede resultar más crítico para la asociabilidad?.

El método por el que los sujetos consiguen la comida.

· ¿Cuándo se aprende una aversión según Sullivan?.

Cuando el EC es un atributo de la sustancia que se ingiere.

· Efecto de potenciación.

Cuando se combina un sabor con otra clave más débil, potencia el condic. de esa clave.

· Teoría de la canalización sensorial.

Puesto que el sabor forma parte del sistema de alimentación de una rata, canaliza otras claves con las que se combina en este sistema de alimentación.

· Teoría alternativa de la potenciación.

Se desarrollan de hecho tres asociaciones cuando se combina un sabor con otra clave y les sigue un veneno, combinación de cada EECC con el EI y de los EECC entre sí.

· Relación del tiempo con la asociación sabor – veneno.

Se puede producir incluso cuando se encuentran separados por varias horas.

· Teoría de la seguridad aprendida.

Durante un intervalo EC- EI largo, los animales están aprendiendo en realidad que el sabor es seguro.

· Relación entre condic. de aversión al sabor y novedad del sabor.

El condic. es más fuerte con sabores nuevos porque los conocidos se consideran seguros.

· Criticas a la teoría de la seguridad aprendida.

La aversión puede condicionarse a sabores muy conocidos.

Un sabor preexpuesto no se convierte fácilmente en un sabor preferido.

· Teoría de la irrelevancia aprendida.

El animal muestra una preocupación natural hacia los nuevos sabores pero, gradualmente, viene a creer que el sabor es insignificante si no ocurre nada perjudicial.

· Doble efecto de algunos fármacos usados como EI.

Pueden dar lugar a la aversión a un sabor asociado (EC) y ser al mismo tiempo drogas deseables.

· Relación entre la RI y el condic. de aversión al sabor.

No es necesaria ninguna RI.

· ¿Qué es una imagen de búsqueda?.

Una reacción perceptiva que implica atención selectiva a las características de la presa.

· ¿Cuándo se produce una preferencia condicionada del sabor?.

Cuando los sabores se asocian con consecuencias beneficiosas.

REGULACION DE LAS REACCIONES DEFENSIVAS

· Reacciones fisiológicas condicionadas que preparan a los sujetos para defenderse.

Cambios en la respiración, cambios en la tasa cardiaca.

· Tipos de conductas defensivas.

Lucha, huida, reacciones agresivas condicionadas.

REGULACION DE LA CONDUCTA REPRODUCTIVA

· ¿Qué ocurre si se emparejan EECC con la oportunidad de copular?.

Los EECC se prefieren posteriormente y pueden producir manifestaciones de cortejo y copulatorias.

REGULACION DEL DESEQUILIBRIO FISIOLOGICO

· ¿Qué provocan posteriormente los EECC asociados con las consecuencias de una droga?.

Una reacción fisiológica adaptativa aun cuando la droga no se halle presente físicamente.

· ¿Qué es una respuesta compensatoria?.

Cuando la RC es contraria a la RI.

· ¿A que se debe el fenómeno de la tolerancia?.

Al desarrollo de una respuesta compensatoria condicionada que contrarresta los efectos incondicionados del EI.
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